
商 品 説 明 

           

商品特徴 

鶏が一番動かす首の部分の貴重なお肉をかし炭でじっくりと手焼きしました。 

柔らかく、ジューシーな食感をお楽しみいただけます。 

名  称   鶏せせり炭火焼 

品  名   鶏せせり炭火焼 

原材料    鶏肉（国産）、食塩、唐辛子、ガーリック、調味料（アミノ酸等） 

製造場所   宮崎県東諸県郡国富町大字竹田 962-1 

殺菌方法   気密性容器に密封、加圧加熱殺菌 

内容量    100ｇ 

賞味期限   製造日より冷蔵（10℃以下） 30日 

            開封後は、お早めにお召し上がり下さい 

保存方法   冷蔵 10℃以下 

使用方法   袋のまま熱湯で 3分程度温めるか又は、袋から出してレンジ 

        で 1分程度温めて下さい。 

        レモン、七味、ゆずごしょう等お好みの調味料を加えると、 

        より一層美味しく召し上がれます。 

 


